Kitchen ~~ Spoon

Vanilias repatorta

Feltoltotte:
Ujfalusi Kitti

Hozzavaldk

Tészta:

50 dkg sargarépa reszelve
30 dkg barnacukor

2 dl napraforg6 olaj

4 tojas

28 dkg buza fehérliszt

1 cs. suté por

1 csipet s6

1 tk. 6 rolt fahéj

1 csepp vanilia aroma

1 késhegynyi mézeskalécs f szerkeverék
Krém:

1 cs. vaniliapuding
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Kitchen ~~ Spoon

1 dl habtejszin

1dltej

a tortaforma kikenéshez vaj (margarin) és liszt

Elkészités

Egy nagyobb talba beleiittm a tojasokat, aztan a cukorral habosra keverem.
Lassan adom hozza a lisztet, sit§ port, és egyenletesen elkavarom.

Ezutan teszem hozzéa az aprora reszelt sargarépat, és hozzakeverem az olajat.
Osszekeverés utan adom hozza a fahéjat, mézeskalacs f(i szerkeveréket, csipet sot és a vanilia aromat.
A kivajazott, lisztezett tortaformaba beleéntom az igy elkésziilt masszat.

160 fokon 50 perig sutdm alsé-fels§ sutés funkciéval.

Amig a tészta s, elkészitem a krémet.

A vaniliapudingot csomémentesen elkeverem a pudingporral.

Hozzakeverem a habtejszint és annyi tejet adok hozza, hogy tészta allagu legyen.
Amikor elkészilt a tészta, hagyom kihd Ini, majd raéntém a krémet.

HG t6 ben tarolom kb. 1 6rara és mar fogyaszthato is.
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