Kitchen Spoon

Rig6 Jancsi (ka)

Feltoltotte:
Finta Laszl6

Hozzavalok

Tészta: kisebb vagy nagyobb mennyiséghez

5 db vagy 6 db tojas

10 dkg vagy 12 dkg cukor (helyettesithet6 1:4 Dia-Wellness édesitd porral
12 dkg vagy 14 dkg liszt

1tk. vagy 1,5 tk. siité por

1 dkg vagy 1,5 dkg kakad

1,5 ek. viz

Krém:

26 dkg Tejszinhabpor

4 dkg kakao

50 ml hideg viz
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Kitchen ~~ Spoon

tej a megfelel6 allag eléréséhez

Tetejére:

tortabevond csoki

Elkészités

Tészta:

Piskatat sitdk 25 X 30 cm-es tepsiben. A tepsi mérete valtozhat a tészta mennyiségétd | fliggé en.

1,5 ev6 kandl vizet a kemény hab kozé verek, mield tt a cukrot hozzaadom. Ugy készitem, mint a piskétahoz.
Cukorra érzékenyek hasznalhatnak édesitd port. Itt a mennyiségre nagyon figyelni kell!

Ha kih( It a tészta, két lappa vagom fel.

Krém:

A krém hozzéaval6it kemény habba verem géppel. Hidegen készitjik, nem kell f§ zni.

Rétegzés:

A fels6 lapra el6 re rateszem a csokit, és dermedés el§ tt "felszeletelem". Csak azutan teszem a krémre.
Az alsé lapot megtoltom krémmel, és a tetejére keril az el re elkészitett fels6é lap.

Erdemes a csoki teljes dermedése el tt szeletelni, hogy ne téredezzen.
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