Kitchen Spoon

Rakott krumpli Romertopf talban

Feltoltotte:
Finta Laszl6

Hozzavalok

80 dkg krumpli (nettd)

5 tojas

15-20 dkg kolbasz

400 g tejfol

1dlf6 z6 tejszin (esetleg tej)

fokhagyma granulatum

voroshagyma granulatum

sO

bors

4 ek zsemlemorzsa

2-3 dkg margarin
Kitchen Spoon

www.kitchenspoon.hu



Kitchen ~~ Spoon

Elkészités

A krumplit meghamozom és enyhény sdOs vizben megfé zém. F6 zhet6 héjaban is, az sem tesz rosszat az
étellel.

Ha megf6 tt, akkor karikakra vagom.

A tojasokat keményre f6 z6m és szeletelem. A kolb&szt szintén szeletelem. izlés szerint vegyithetd csipd s
kolb4sszal is.

A zsemlemorzsat aranybarnara piritom egy szaraz serpeny@ ben.
A tejfolt és 6 z6 tejszint 6sszekavarom enyhén s6zom.

A Romertopf edényt kivajazom, kevés zsemlemorzsaval megszorom és az elkészilt anyagokat retegezem.
En a kovetkez6 ként tettem.

Alulra kertilt a krumpli, majd a tojas és kolbasz. A krumpli réteget szoktam i szerezni, és a tojast si r(i n
rakom.

A kolbaszra szorok piritott zsemlemorzsat, és kevés ontetet (tejfol, {6 z8 tejszin) is teszek ra.

Ezt koveti Gjabb réteg az el6 z6 ek szerint. A legfelsé réteg krumpli, b6 ven ledntve tejféllel.

Irany a sit6 !

190 fokos siitd ben, lefedve siitdm 35-40 percig. Az edény tetejét levéve aranybarnara piritom és talalom.

Jo étvagyat kivanok hozza!
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