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Pisztáciakrémes croissant

Feltöltötte:
Finta Balázs

Hozzávalók

- 100 g sós, pörkölt pisztácia (ez 200 g héjas pisztáciából jön ki a hámozás után)
- 40 ml olíva olaj
- 20 g porcukor (nádcukorból)
- 2 db croissant

Elkészítés

A pisztáciát meghámozzuk, majd egy aprító gépbe ledaráljuk. Hozzáadjuk az olíva olajat, ezzel is
összedolgozzuk és utána a porcukrot is belakavarjuk a masszába. A Croissant ketté vágjuk és megkenjük a
pisztáciakrémmel.
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