Kitchen ~~ Spoon

Kokuszkenyeér flgelekvarral

Feltoltotte:
Finta Balazs

Hozzavalok
-130 g vaj
- 150 g nadcukor
- 4 ek kékuszreszelék
- 1tk stt6 por
- fugelekvar (barmilyen lekvarral helyettesithet6 )
- 1,5 dl kékusztej
- 2 db tojas
- 170 g teljes ki6 rlésl liszt
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Kitchen ~~ Spoon

1 csipet s6
A siités utan a tetejére
- 3 ek kokusztej

- kékuszreszelék
Elkészités

Egy hosszukéas kenyérsitd format (akar 6 zgerinc formaba is vagy kugléf formaba is kivaldéan elkészithet§ )
kivajazok és félreteszem.

A lisztet a siit6 porral és a sOval 6sszekeverem.

A vajat alaposan elkeverjik robotgép segitségével a cukorral. Felverjik a tojasokat, majd folyamatos
keverés mellett fokozatosan hozzaodntjik a vajas, cukros keverékhez.

A kbkusztej és a sit6 porral dsszekevert liszt felét hozzadntjik a vajas alaphoz és alaposan keverjik 0ssze.
Ha mar majdnem tokéletes az allaga, akkor hozzaadjuk a kikusztej és a liszt masik felét és szorjuk bele a
kokuszreszeléket.

Az elkészilt tésztat ontsiik bele a siité formaba, majd a fugelekvarbdl tetszé leges adagot kiskanallal rakjunk
a tetejére (nem kell sok).

A 160 fokra el6 melegitett siit§ be nagyjabdl 1 6ra hossza alatt készre sil, de azért érdemes td probat csinalni.

Amikor megsiilt kivessziik a formabdl és lekenjiik a tetejét kdkusztejjel és leszdrjuk kokuszreszelékkel, amig
még meleg.

Jo étvagyat kivanok hozza
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