Kitchen Spoon

Karaj gombas-hagymas boritassal

Feltoltotte:
Finta Laszl6

Hozzavalok

6 db vékonyra szeletelt karaj

2 db nagyobb burgonya

2 nagy fej hagyma

4 gerezd fokhagyma

1 tveg vagy konzerv szeletelt gomba
majonéz

Mustar

chili paprika érlemény

sé

6 rolt fekete bors

Kitchen Spoon
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Kitchen ~~ Spoon
margarin

vaj

Elkeszités

Egy hé allé (his mennyiségétd | figgd méret) talat margarinnal kikentem.

A siitd t bekapcsoltam és 200 Celsius-fokra el6 melegitettem.

A karajjal kezdtem a sort, amire a kdvetkezd sorban a krumplit helyeztem el kevés fedéssel egymasra téve.
Annyi sort tettem az edénybe, amennyit megengedett a his és krumpli mennyisége.

Enyhén s6ztam, borsoztam és megszo6rtam 6 rolt chili paprikaval.

Egy kisebb talban kikevertem majonézt, mustart, zizott fokhagymat és 2 csipet sot.

Az igy kapott keverékkel egyenletesen megkentem a huast és krumplit.

Egy serpenyd ben, kevés vajon, enyhén piritottam meg a félbevagott, karikazott hagymat.

Hozza tettem a szeletelt gombéat és fedd alatt paroltam kevés vizzel. Séval és borssal izesitettem.
Amikor elkésziilt, akkor egyenletesen elosztva rateritettem a krumplis hdsra.

Foliaval takartam be, és irany a sité .

El6 melegitett siitd ben, 200 fokon, 1 éraig siutéttem. Aztan lekerilt a folia és 10-12 percig még piritottam.
Arra figyelni kell, hogy ne szaradjon ki a hus, ezért 5 perc utan mar érdemes ranézni.

Jo étvagyat kivanok hozza!
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