Kitchen Spoon

Karaj, ahogy még nem csinaltam

Feltoltotte:
Finta Laszl6

Hozzavaldk

6 db vékonyra szeletelt karaj
2 nagyobb burgonya
majonéz

mustar

2 nagy fej hagyma

1 szeletelt gomba konzerv

4 gerezd fokhagyma vagy fokhagyma granulatum
fustolt sajt

sO

6 rolt fekete bors

6 rolt cayenne bors
margarin

vaj
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Kitchen ~~ Spoon

Elkészités

Egy h6 &ll6 (his mennyiségétd | fliggd méret) talat margarinnal kikentem.

A karajt és a kbzepesen vastagra karikazott krumplit egymas mellé helyeztem el, kicsit fedve egymast.
Annyi sort tettem az edénybe egymas mellé, amennyit megengedett a hds és krumpli mennyisége.
Meghintettem soval, fekete borssal és § rolt cayenne borssal.

Egy kisebb talban kikevertem majonézt, mustart, zizott fokhagymat és 2 csipet sot.

Itt izlés szerinti mennyiséget hasznéltam a hozzavaldkbol.

Az igy kapott keverékkel egyenletesen megkentem a hast és krumplit.

Egy serpeny6 ben, kevés vajon, enyhén piritottam meg a félbevagott, karikazott hagymat.

Hozza tettem a szeletelt gombéat és fed§ alatt paroltam kevés vizzel. Séval és borssal izesitettem.
Amikor elkésziilt, akkor egyenletesen elosztva rateritettem a krumplis hdsra.

Reszeltem ra fiistolt sajtot rendesen, mert igy szeretjik. Foliaval takartam be, és irany a sut6 .

ElI6 melegitett siit§ ben, 200 fokon, 1 éraig sutbttem.

Jé étvagyat hozza!
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