Ki

tchen /~ Spoon

Kakads csiga

Hozzavalok

Tészta 16 db (24 db):

60 (90) dkg liszt

5 (7,5) dkg élesztd

3 (5) tojas sargéaja vagy 2 (3) egész tojas
6 (9) ek. olaj

1 mokkaskanal (1 csapott tedskanal) so
2 (3) ek. cukor

3,5 (5) dl tej

Kenéshez:

5 (7) dkg margarin, 2 (3) ek. olagj

Locsolashoz:

Feltoltotte:
Finta Laszl6
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Kitchen ~~ Spoon
1(1,5) dltej, 1 (1,5) cs. vanilias cukor
Toltelék:
kakao/ fahéj/ vanilias toltelék
Vanilias toltelék:
8 dkg margarin
8 dkg (4 ek.) cukor

2 cs. vanilias cukor

Elkeszités

1 dl tejbd | (langyos), 1 ek. cukorral, 1-2 ek. liszttel és az éleszt§ vel kovaszt készitek.
Azutan a tbbbi anyaggal 6sszekeverve jol kidolgozom és kelesztem.

Ha a nagyobb adagbdl készitem, 2 részre osztom.

Fele kakaos, fele fahéjas vagy vanilias lesz. Dontson a csalad!

Vékonyra nyUjtom a tésztat, megkenem a margarin és olaj keverékével, rateszem a tolteléket (kakao, fahéj,
vagy a vanilias toltelék)

Felsodrom, darabolom. A tepsiben is hagyom kelni.

Forrd suté ben sitdm. Fél stilésben vanilias tejjel meglocsolom.

Porcukorral hintve talalom.
Kelt tésztanak is nagyon finom. PI. cukros vagy sajtos kalacsnak stb.
Ha kokuszreszeléket keverek hozza, még ugy is finom.
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