Kitchen ~~ Spoon

HUSVETI BARANYRAGU LEVES

Feltoltotte:
Ger6 czi Franciska

Hozzavaldk

60 dkg csontos baranyhus

1 kis fej hagyma

4 sargarépa

2 petrezselyem

Y zeller

3 krumpli/batata

kevés zoldborsé, zéldbab és karfiol
2 e.k. rizsliszt

cocomas novényi tejszin
Elkészités
A hust hidegvizbe f6 ni tesszik és puhara f6 zzik, id6 nként a habjat leszedjuk. A hust
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kivesszilk a levébd | és félre tesszik. A levet lesz rjik. A hagymat egészben a zdldséget
apritva beletesszik a levesbe, s6zzuk. Hozzaadjuk a karfiolt, zdldbabot és z6éldborsét is. A
lisztb6 | a cocomassal habarast készitlink. Kevés forré leves hozzaadasaval behabarjuk a
levest. Beletessziik a csontrol leszedett hust és friss tarkonnyal izesitjik.
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