Kitchen ~~ Spoon
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Feltoltotte:
Ger6 czi Franciska

Hozzavalok
5 dkg étcsokoladé (70% kakaodtartalmu)
2,5 dkg Cocomas kokusztejszin

1 dkg zsir

Kokuszkrémhez:

1 dl Cocomas kokusztejszin

2,5 g 1:4 négyszeres er6 sségl edesitd szer
1 ev6 kanal vaniliakivonat

10 dkg kdékuszreszelék

Forgatashoz:
kokuszreszelék
Elkészités
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Kitchen ~~ Spoon

A csokoladét dsszeolvasztjuk a kdkusztejszinnel és a zsirral, csomoémentesre
keverjuk, kihd tjak.

A kokuszreszeléket 6sszekeverjuk a kdkusztejszinnel, a vanilia kivonattal és
az édesitd szerrel. A csokoladébadl kb. 12 egyforma goly6t formazunk, a
kokuszkrémet is 12 egyforma részre osztjuk.

A csokoladégolyokat bevonjuk a krémmel, végil mindet kbkuszreszelékbe
forgatjuk.
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