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Bacon pikáns kencével leveles tésztában

Feltöltötte:
Finta László

Hozzávalók

12 szelet vékony bacon szalonna

12 szelet mozzarella sajt

1 tekercs Dr.Oetker leveles tészta

3 ek mustár

1 ek majonéz

chili paprika vagy cayenne bors

oregánó 

só, bors

1 ek olívaolaj

1 tojás sárgája 

Elkészítés

A leveles tésztát felhasználás előtt 15 perccel kivettem a hűtőből. Így könnyen formálható lett, nem tört.

Elkészítettem egy kis tálban a kencét: olívaolaj, mustár, majonéz, őrölt chili paprika vagy cayenne bors, só,
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bors, oregánó

A kiterített leveles tésztán elkentem a kencét. 6 szelet sajtot elosztva rátettem. Erre került rá a 12 szelet
bacon szalonna elosztva.

A maradék sajtot a bacon szalonnára tettem, a hosszú oldalt kicsit behajtottam és a rövid oldalán
feltekertem. 

A tésztát bekentem a tojás sárgájával és irány a sütő!

Én 3 tekercset készítettem, tapasztalva a hasonló ételek sikerét ..... gyorsan elfogyott.

200 fokra előmelegített sütőben, kb. 15 perc elegendő és készen is van.

Jó étvágyat kívánok hozzá!
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